FOODBOXEN FUR ESSENSRESTE m
PERSONALRESTAVRANT

Team: Paul Marty, Filip Marjanovic, Martim Oliveira-Miranda-Rosa, David Turkulovic, Timo Gachter
Berufe: Automatiker, Polymechaniker, Physiklaborant

Jahr: 2023/24

Betrieb: Hilti

Ziel des Projekts Das haben wir erreicht
Unser Ziel ist es, die weggeworfenen Essensreste im v' Kuchenfuhrung mit dem Kuchenchef
Personalrestaurant Rote Haube zu minimieren. 7 WilrErsaiter faer e [Semer iriemmmiemem,
Besc h rei b un g unseres Pr()j ekts v Umfrage gestartet und ausgewertet

Im Hilti Personal_r_estgurqnt, E{ote Haube_, werden tég_lich

diese aut ein Minimum zu reduzieren und nachhaltiger 2u Spezielle Highlights

arbeiten. Daflir setzen wir auf verschiedene Massnahmen, um
die Verschwendung zu verringern. Eine Massnahme ist es,
Foodboxen fir die Essensreste anzubieten. Diese kann man

gegen ein Depot nach Hause nehmen. Unten rechts kann man den Intranet Eintrag (REDi) sehen.

Vorgehen: Ein Highlight War es, das das Team vom REDI uns
Geschrieben hat, dass sie die Foodboxen in ihrem Globalen

Auf dem Bild links unten sind die Foodboxen zu sehen.
Die Mitarbeiter konnen diese Im Personalrestaurant beziehen.

1. Ildeen sammeln .
Post erwahnen.

2. Auf Mehrweggeschirr einigen
3. Elnen Kuchenrundgang machen Do you want to take your leftovers home?

. . We have the. solution for you. Since January 2020, the staﬁ restaurant "F!UTe.Haube" has completely
4. Mit dem Kuchenchef sprechen. e e e S e e

They are available in various sizes. They will then receive the lid at the checkout and a deposit of CHF
5 Dle berelts bestehenden Boxen anschauen 10 ger container will be charged in add?;ion to the amount of the meal. If they return the bgwl, the
: deposit will be refunded. Your own take-away containers are also accepted.

6 . Personal Inform Ieren Un:iigz;:ttioir:::dz?;:mm;??i_rer:;l?t)izi!s already know this principe. so could you please fill out this
Nachdem wir mit dem Kichenchef geredet haben, wurde uns hites: fforms.office.com Pa..
mitgeteilt, dass es bereits Foodboxen im Personalrestaurant =
gibt. Jedoch wissen viele Mitarbeiter dies nicht. Wir haben es Wolltihr eure Essensreste nach Hause nehmen?
U nS darum a.IS Zlel geSGtZt, SO Vlele M |tarbe|ter Wle mog“Ch Zu Dann h‘?lbel'l wir hier dig Losung TUr.euch,.Seit Januar 2020 verzi;htet das F’ersonalrestauran.t “Rote
informieren. verwondet. Wenn oin Mitarbater ezt gome ein Menu miehmen mochte, kann or snen

bereitgestellten Mehrwegbehélter von der Firma recircle in verschiedenen Gréssen verwenden. An der
Kasse erhalt er dann den Deckel und zusatzlich zum Essensbetrag wird eine Pfandgebuhr von 10 CHF
pro Behalter erhoben. Bringt er die Schussel wieder zurtck, wird das Pfand zurlickerstattet. Zudem
werden auch eigene Take-Away-Behaltnisse akzeptiert.

Wir méchten mit dieser Umfrage herausfinden, wie viele Mitarbeiter dieses Konzept schon kennen und
Nutzen. Konnt ihr bitte dazu diese Forms Umfrage ausfullen, Vielen Dank!

https://fforms.office.com/Pa...

&

Gefillt mir  Kommentar  *** ¥s 3

Abb 2: Intranet Eintrag von uns

Zitat eines Mitarbeitenden

“I think we do already a lot of things in our staff restaurant - congratulations!”
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	Folie 1: Foodboxen für Essensreste im Personalrestaurant

