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Ziel des Projekts
Unser Ziel ist es, unsere Betriebe umweltfreundlicher zu 
gestalten und auch weniger Plastik zu produzieren. Die 
Herstellung des Produktes sollte in der Region oder wenigstes 
in Europa stattfinden.

Beschreibung unseres Projekts
Wir wollen mit unserem Projekt im Unternehmen auf vegane
Milch umstellen. Vegane Milch hält nicht nur länger sondern ist 
auch gesünder und umweltfreundlicher.

Vorgehen:

1. Informieren und Planen

2. Sich für ein Projekt entscheiden und es realisieren

3. Das Projekt kontrollieren lassen und durchlesen

Wir haben die Vor- und Nachteile der Vollmilch analysiert und 
festgestellt, dass vegane Milch viel besser ist. 

Die vegane Milch hat einen viel niedrigeren CO2-Ausstoss als 
die normale Milch, welches man auch deutlich in der 
untenstehenden Grafik sieht.

Spezielle Highlights
Uns gefiel das ganze Lager. Durch myclimate konnten wir
vieles zum Klimaschutz dazu lernen. Auch durch die 
Exkursionen kriegten wir verschiedene Eindrücke von 
verschiedenen Betrieben.

Jedoch gefiel uns das umsetzen unseres Projektes am besten,
weil wir unser eigenes Ding durchziehen können und die
Chance haben, bei unseren Betrieben was zu verändern.

Zitat eines Mitarbeitenden

«Es ist eine tolle gute Idee, jedoch muss ich das zuerst 
probieren.» von Dragana Gesternat, CNC Mechanik AG

Abbildung 1: kg CO2-Ausstoss pro Liter Getränk

Abbildung 2: unsere Alternativen zur Kuhmilch 
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