
Stop the Waste 
 

1/3 von allen Lebensmitteln,  

die wir kaufen, werfen wir weg 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Laut UNO-Welternährungsorganisation landen in der Schweiz jedes Jahr rund  

250 000 Tonnen Nahrungsmittel - etwa 30 Prozent der produzierten Esswaren - im Müll.  Ein 

Sechstel ist dabei noch geniessbar. 

 

Helfen Sie uns dagegen anzukämpfen – Stop the Waste! 

 

Auf der Rückseite finden Sie alle Informationen



 

 

 

Mit diesem Projekt versuchen wir die Wegwerfmentalität der Schweizer zu 
verändern. Wenigstens ein kleines Stück. Wir wollen an unserer Schule, 
TBZ Zürich, drei Foodsharing-Events durchführen. Wir selber stellen 
Lebensmittel zur Verfügung, die sonst nur im Müll gelandet wären. Alle die 
an diesen Events teilnehme, können sich das mitnehmen, was sie 
brauchen oder selber Lebensmittel mitbringen, die sie sonst in den Müll 
werfen würden. Wir wollen so auf unsere verschwenderische Gesellschaft 
aufmerksam machen und die Leute sensibilisieren. Dieses Projekt steht 
unter dem MyClimate Wettbewerb.  

Wollen Sie uns helfen? 
Haben Sie Lebensmittel die Sie nicht mehr verkaufen können aber noch 
immer gut sind? Früchte und Gemüse das nicht genug «schön» ist? 
(Lebensmittel die nicht leicht verderblich sind Bsp. Milchprodukte können wir leider 
nicht annehmen) 

Wir würden uns freuen, wenn wir diese für unsere Events haben dürften 
und so ein wenig der Umwelt helfen können 

Sie werden als Sponsor auf unserer Website eigetragen. Am Event stellen 
wir eine Liste mit all unseren Sponsoren aus. Sie sind herzlich Willkommen 
bei unseren Events vorbeizukommen!  

 

Daten der Events 

• 04.09.2017, Zimmer 061, 12:00 Uhr – 13:00 Uhr 

• 02.10.2017, Zimmer 061, 12:00 Uhr – 13:00 Uhr 

• 27.11.2017, Zimmer 061, 12:00 Uhr – 13:00 Uhr 

 

An jedem Event bieten wir gratis Kuchen und Kaffee an, die wir aus den 
geretteten Lebensmitteln machen. 

 

Sie wollen helfen? 

So können sie uns erreichen: 

Michélle Bacher 
TBZ Zürich 
stopthewaste.myclimate@gmail.com 

mailto:stopthewaste.myclimate@gmail.com

